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Ablauf PIH®

* Organisatorisches HPC1
* Ausbildung WAH an der PHSG
« Auftrage HPC1

* Lehrmittel und Termine




-

;
Einstieg ()
- |
.' i
Wahle ein Bild - - 'J :
Ergénze einen Satz i ' -

* Wenn ich an diesen Sommer denke, dann... f &
* Bei uns in der Schule...

« Wenn ich an das HPC1 denke...

* Meine Schulerinnen und Schiler...



Einteilung

Stimmen die Angaben?

» Adressen, Telefon, abweichende Adressen der Schulkiichen?

» Spezialfall Phil 1 und Phil 2

o Ev. 3er-Gruppen fur Hospitation und Medienfile bilden

PIH®

HPC-Lehrkraft Schule Fach|eP Studierende 2 C-Facher ol Mentor
Strotz-Tobler Brigitte 0OZ Rosenau Lammler Aisha Ja  aishalaemmler@student phsg.ch FrNa36 46-51
071 385 39 55 - Friedbergstrasse 34a - \ )74

b.u strotz@hispeed._ch
brigitte strotz@schulegossau.ch

5200 Gossau
0713884118

N

Strotz-Tobler Brigitte

0F Rosenau

Ja Ergin Selen

Ja salen. erguenifistudant phsg.ch (F"Ma AT-45

)

Tara | 0713853055 - Frisdbergsirasse 34a L/
o . Hw \/

0713 | b.ustrotz@hispeed.ch 8200 Gossau

riar: | brigitte strotzflschulegossau.ch | 071 28841 18

regu

—— | Tarantino Berweger Regula flade Motker Ja Magnou [Huber) Charaotte charlotte huber@student phsg_ch Moo 45-51

07124001 72 - Lindenstr. 175 4
r.tarantino@gmzx.ch 2016 St.Gallen w
regulatarantinoi@flade.ch 071 282 44 33




Auftrag: Hospitationsauftrage bei der Praktikumsleitung P4

- Uber welche Raumlichkeiten, Gerate, Klicheninventar und Materialien verfuigt der Praxisort?

- Wie ist der Amterplan gestaltet? - Innerhalb der Arbeitsgruppen? - Bei den Spezialaufgaben
einzelner Schuler/innen?

* Wie sind die Rahmenarbeiten (Einkauf, Wasche, Klichenreinigung, ...) an diesem Praxisort
organisiert?

Wasche 2o

Lektionsende: Wasche (Wascheschrank im Vorraum) verteilen.
Rest aus Waschekérben in Schrank versorgen.
Fast ungebrauchte Lappen und Tucher nicht ersetzen!

Pro Kochgruppe verteilen:

e 2 Geschirrtliicher



Auftrag: PIH®
Hospitation Mitstudierende

Beobachten Sie:

 die Reaktionen bei unvorhergesehenen
Ereignissen - padagogisch - organisatorisch -
fachlich

« die Haufigkeit der Zuwendung der
Lehrperson zu einzelnen Schiler/innen -
verstarkend/lobend -
disziplinierend/korrigierend

- die Ubereinstimmung/Differenz von
Zeitvorgaben zu Zeitbedarf

» Erstellen Sie ein visuelles Medienfile einer
Demonstration oder einer Auftragserteilung
und kommentieren Sie es.



Auftrag: PIH®
Hospitation Mitstudierende

Reflektieren Sie:

» die Ubereinstimmung Planung/Umsetzung
der praktischen Unterrichtsphasen

« die fachlich korrekte Durchflihrung von
Zubereitungstechniken

 die Umsetzung des vermittelten
Unterrichtsstoffes durch die Klasse




Auftrag: Lehribung Unterrichten PIH®

« Wahlen Sie das Menl so, dass Sie eine Zubereitungsart neu einfihren kénnen.

* Fuhren Sie eine L-Demonstration durch.

» Zeigen Sie mittels eines Zeit- und Arbeitsplanes auf, wie die anfallenden praktischen Arbeiten auf
die Gruppen/einzelne Schuler/innen verteilt sind.

* FUhren Sie eine formative Prifung (idealerweise eine praktische) durch.



Einblick in die Ausbildung

» 2. Semester: Kriterien fur Konsumentscheid




«BilduUberschrift?» PIH®

10



VWL: Knappheit von Gltern

* VWL.: ,Lehre von Entscheidungen bei Knappheit*
 Begrenzte Guter vs. unbegrenzte Bedurfnisse
» Ursache, dass Menschen wirtschaften

PIH®

Zahlreiche
Bedurfnisse

Knappe finanzielle
Mdglichkeiten

Val. Skript

11



WAH 3.3.c: Konsumentscheid PIH®

» Die Schiulerinnen und Schiiler ...

« kdnnen Konsumangebote unter Berucksichtigung von Produktinformationen und weiteren
Kriterien vergleichen (z.B. Materialeigenschaften, Praktikabilitat; 6kologische Kriterien bei
Herstellung, Nutzung, Entsorgung). Kriterienorientierter Angebotsvergleich

« kdnnen ausgehend von Situation und Bedarf sowie den Konsumangeboten eine an Kriterien
orientierte Kaufentscheidung ableiten. Situationsanalyse, Bedarfsanalyse

« kdnnen zu unterschiedlichen Konsumgutern und Situationen Informationen recherchieren und

so relevante Kriterien fir Kaufentscheidungen zusammenstellen.

Wirtschaft, Arbeit, Haushalt Nicolai Kozakiewicz, Claudia Schitz Lenggenhager 12



Valais

https://www.youtube.com/watch?v=tXpMuH8SI4

Wirtschaft, Arbeit, Haushalt Nicolai Kozakiewicz, Claudia Schiitz Lenggenhager 13



https://www.youtube.com/watch?v=ltXpMuH8SI4

Kaufentscheidung PIH®

«Wir kaufen gute Geflhle, keine Produkte»

1. Rationale Kaufentscheidung

2. Habitualisierte Kaufentscheidung ‘{\
\

3. Impulsive Kaufentscheidung

Wirtschaft, Arbeit, Nicolai Kozakiewicz, Claudia Schitz Lenggenhager Haushalt 14



Einfluss von Marketing auf unsere Kaufentscheidungen PIH®

2013:

peady TV-Spots

paycl Couponing

Radig-VWerbung

2% WEVED

iS58 Plakate

Paketbeilagen

LU ProspektedKataloge

S Weiterempfehlungen von Freunden
Y& Criahrungsberichte im Metz! Zeitungen
yol VWerbespot online
s Banner

8% Q=RiED

R gute Beratung/ Service

Facebook-Empfehlung von Freunden

SEEEN YouTube-Videos (Produktvorstellung von Channel-...

Heute: Social Media
Statt Fernsehen: Streaming von Netflix,... Youtube
Statt Radio: Streaming

Gratiszeitungen: 20 Minuten, Blick am Abend

Facebook: eher out, nur noch fur Informationen
Statt SMS: WhatsApp
E-Mail: unwichtig im privaten Bereich

In ist alles, was mit dem Handy gemacht werden kann:
Snapchat, Instagramm, Pinterest

—>wenig Markentreue, schneller Wechsel zu neuen Plattformen

15



Was beeinflusst Ihre Kaufentscheidung (Lebensmittel)? PIH®

Geschmack

Preis-Leistungs—
Verhaltnis

Cualitat

Gesunde Zutaten

Preis im Vergleich zu
anderen Produkten

Ist das Produkt praktisch?

Cesundheitsférdernd

Diatfreundlichkeit

Umweltschonende
Herstellung

Cesundheitlicher
Vorteil

175%

0% 10% 20% 30% 405

Anteil der Bafragten

68%

67%

495

30% a0% 70% 803

Quelle: Statista Deutschlaqg



Notieren Sie... PH®

* Was haben Sie in der letzten Woche gekauft?

&
R,LJ.Jﬁ rikq

Wirtschaft, Arbeit, Haushalt Nicolai Kozakiewicz, Claudia Schitz Lenggenhager 17



Einflussfaktoren auf das Kaufverhalten

« Kaufermerkmale

* Produktmerkmale
* Anbietermerkmale
 Marktmerkmale

» Situative Merkmale

Wirtschaft, Arbeit,

Nicolai Kozakiewicz, Claudia Schitz Lenggenhager Haushalt

Py
X
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Reflektieren Sie... PIH®

* Weshalb haben Sie gekauft?

1. Rationale Kaufentscheidung: fur Fettwerkstatt
2. Impulsive Kaufentscheidung: Hunger

Wirtschaft, Arbeit, Haushalt Nicolai Kozakiewicz, Claudia Schitz Lenggenhager 19



Einflussfaktoren auf den Konsum PH®

« Lebensstile Die Sinus-Milieus® in der Schweiz 2016

» Lebensvorstellungen 2.8 Koiuts

8% Performer
Postmaterielle 10%

e Wohlstand = o

Gehoben- Adaptiv-
Biirgerliche Pragmatische
16% Burgerliche 6%
Mitte
15%

Digitale

-
=
w2
==
&g
£3
=E
=

| 2

Eskapisten

Geniigsame
enugsa 9%

Traditionelle
994, Konsumorientierte

Basis
8%

Untere Mitte
Soziale Lage

Grundorientierung fe=
Bewahren Hoben & Geniefien Sein & Verdndern Muachen & Erieben  Grenzen Oberwinden

Tradition Modernisierung / Individualisierung Neuorientierung

PRichterfiilllung Lebensstandard, Selbstverwvirklichung, Multioptionalitat, Exploration,
Ordnung, Anstand Status, Besitz Emanzipation, Authentizitat Pragmatismus neue Synthesen

Wirtschaft, Arbeit, Haushalt Nicolai Kozakiewicz, Claudia Schitz Lenggenhager 20



Einflussfaktoren auf den Konsum

» Marktangebot

» finanzielle Ressourcen

* Medien

» soziales Umfeld

Wirtschaft, Arbeit, Haushalt

Nicolai Kozakiewicz, Claudia Schitz Lenggenhager

PIH®

Die beste




Konsumentscheide

* Rationaler Konsum
* Brot (Ernahrung), Velo (Schulweg)

 Demonstrativer Konsum
e Zuneigung und Anerkennung

« Kompensatorischer Konsum
* Frust- & Stressbewaltigung

PIH®

22



Einblick in die Ausbildung

» 3. Semester: Foodfestival
* 4. Semester: LUKAS-Modell und Lernvideos




Voraussetzungen
Starken -
damit darf man rechnen!

Klassenfuhrung
Selbstbewusstsein
Verstandliche Vorbereitungen
Vorbereitete Kliche
Medienkompetenz

Einhalten von Terminen




Voraussetzungen PIH®
Nahrungszubereitung

» Hefeteig
Rohkost Angeruhrter Teig
Sieden Geruhrter Teig
Dampfen Eiweissgeback

Dunsten (Biskuitteig und
Résten Roulade)

Braten mit Sauce

Kurzbraten

Gekochte Creme

Dampfkochtopf :

* (Konservieren)




Voraussetzungen PIH®
Fachwissen WAH

» Wirtschaft und Konsum

» Nachhaltigkeit, vor allem von Lebensmittel
» Lebensmittelmarkt

* Recycling

* Saison

» Food Waste

26



Voraussetzungen PIH®
Fachdidaktik WAH

* Planung von kompetenzorientiertem WAH-
Unterricht

* Vernetzung von Theorie und Praxis
 Lektionsanfang und Lektionsschluss
* Demonstrationen

 Arbeit mit Bildweisern

» Aufgabensets mit dem Modell LUKAS

* Formative Lernkontrollen im praktischen
Unterricht

» Lehrmittel: Tiptopf, (Alltagsstark)




Unterstlitzung PIH®

Im HPC 1 liegt der Fokus bei der Unterstltzung
» Lektionsanfang
Organisation der Praktischen Arbeit
Uberblick bei Praktischer Arbeit
Demonstrationen

Reaktion auf Unvorhergesehenes




Erst im HPC 2

* Erndhrungsbildung

* Probekochen




Sel I: WAH pl_{ @

Grobkonzept Erndhrung und Gesundheit / Konsum gestalten
£ 1. Bamert. A.Schefer und &, Schiliz Lenppenhapsr

Grobkonzept (Beispiel) Wirtschaft, Arbeit, Haushalt

Grobkonzept

Kompetenzbereiche: WAH 3 : Konsum gestalten

WAH 4: Erndhrung und Gesundheit - Zusammenhange verstehen und reflektiert handeln

Die Schilerinnen und Schiiler kinnen Folgen des Konsums analysieren

Die Schilerinnen und Schiler kinnen Nahrung unter Berlicksichtigung gesundheitlicher Aspekte zubereiten

- kiinnen auf der Grundlage von Informationen die Wirkung alltdglicher Konsumsituationen auf die Umwelt reflek-
tieren (z. B. Okobilanz)

- kinnen Gerichte mithilfe eines Rezeptes selbstdndig zubereiten

Kompetenz WAH 3.2:
Kompetenz WAH 4.4:
Kompetenzstufe 3.2a:

Kompetenzstufe 4.3b

Inhalte: WAH 3.2a : Einsatz von Ressourcen: Rohstoffe, Energie, Wasser, Entsorgung
WAH 4.4b : Kochen nach Rezepten
Umfang: 4 x 4 Lektionen
Voraussetzungen: Rohkost, Sieden, Kurzbraten, Dampfen von Aprikosen, persdnlicher Umgang mit Abfallen

Beurteilung des Einkaufs / Formative Selbst- und Fremdbeurteilung

I KO mlJEEEﬂIﬂﬂE“WEISE:I

Lernziele fdid.-methodische Hinweise

Kochvorgange / Menii /
Aufgaben /Medien / Material

Bemerkungen

Kochvorgdnge : Dampfen V1,
Hefateia E

Vorwissen der SuS in Bezug auf Rezeptverstindnis,
Abfall-Labels, Rohstoffe, Kochbegriffe und Labels
miit Karten abholen

1. Lektiogs alle e Abralle

¥ =chilerinnen und Schiler ...

LZ1: kinnen die verwendeten Mahrungsmittel und VerpaNlg
gen den Abfallsigneten und Rohstoff-Begriffen zuordgs

LZ2: kinnen =inen Hefeteig mithilfe des TT und der Lehre
korrekt kneten, aufgehen lassen und zu Fladenbrot w2
arbsiten ODER *

LZ3: kinnen gedampfie Gemisegerichte mit Hilfe des Lehg

Anzahl Lernziele!?! — i

Gemise- oder Linsencurry 200 / 261
Mzan - Fladenbrot R
Kopfsalat

en place-Kontrolle, bevor weitergearbeitet wer-
kann.

Kleineres Menu

PPt Koo Es werdan die roten Linsan mit der kiirzeren Koch-

zeit verwendet [oder griine Linsen vorgekocht].

1=

1. LA: Begninc
2. Hefeteig und Mise en place

3. Kochen: Teig kann im Ofen gehen

4. Abfallentsorgung

5. Abfall: Labels und Rehstofie

6. Kochen, Ezzen

7. LS

Hausaufgabe: Recherche: Entsorgungsstellen

Verschiedenfarbige Kartchen mit Fragen und
Antworten

Sitolter, U, et.al. (2008}, Tiptopf. Interkanto-
nales Lehrmittel fir dan HWunterricht

Imhof-Hanecke, Ch. et. al. (2009) Hauswarts.
Hauswirtschaft macht Schula

Beobachter &/ 2016: Wir sind Weltklasse im
Wegwerfen

http:/fvevewr . swissrecycling.chfwertstoffe/

Arbeitsverteilung

S 1 : Fladenbrot (Teig, Formen, Backen] = LZ 4

& 2 : Zwiebeal fir Curry schneiden, Salatsauce, Brot
formen, Kopfsalat risten

S 2 Gemise- oder Linsencurry = LZ 5, Wasser
richten, Tischan

* 2.0/ sktion: Wechsel der Zustindigkeiten, damit Ziele von
zllen errzicht werden kannen

! E=Einfithrung, V=Vertiefung, U=Ubung

4, Januar 2013



Kompetenzbereiche f5c)
Grobkonzept Erndhrung und Gesundheﬂg' Konsum gestalten 9 KDmDEtEHEEH Sel I: WAH p |_+
& . Bamert und C. Schitz Lenggenhapger f-f"
f
N eues Grobkonzept (Beispiel) f ~ irtschaft, Arbeit, Haushalt
Kompetenzbereiche: WAHI,B : Konsum gegjaltépr’f IHHEIIE
G ro b k O n Ze pt WAH 4: Erndhrungund-Gesundheit - Zu enhdnge verstehen ur ektiert handeln
Kompetenz WAH 3.2: Die Schilerinnen und-Schiler kdnnen Folgen-des Konsums analysiersa=""
Kompetenz WAH 4.4: Die Schillerinnen und Schiler kinren rung unter EEMC@MMEHQ gesundheitlicher Aspekte zubereiten
Kompetenzstufe 3.2a: - kinnen auf der Grundlagwﬁ/ﬁn ationen die Vj_i__r_lg,uggi'aﬂtﬁglicher Konsumsituationen auf die Umwelt reflek-
tieren (z. B. Okobilanz) e
Kompetenzstufe 4.3b - konnen Gerichte mihtilfe eikés REEEptES__ﬁBI—hﬁEﬁH‘ﬂ-IE zubereiten
Inhalte: WAH 3.2a : Einsatz von Ressourcen: Rohsteffe, Energie, Wasser, Entsorgung
WAH 4.4b : Kochen nach Rezepten ' f ' vnraussetzunge
Umfang: 4 x 4 Lektionen
Voraussetzungen: Rohkost, Sieden, Kurzbraten, Dampfen von Apnikosen, persdnlicher Umgang mit Abfallen
Kompetenznachweise: Beurteilung des Einkaufs / Formative Selbst- und Fremdbeurteilung
Lernziele /did.-methodische Hinweise Kochvorgdange / Menii / Bemerkungen
® Lernziele Aufgaben /Medien / Material
b 1. Lektion (3.2a und 4.3b) Kochvorgange : Dampfen rep, yWVorwissen der SuS in Bezug auf Rezeptverstandnis,

Hefeteig neu /| Abfall-Labels, Rohstoffe, Kochbegriffe und Labels

Die Schillerinnen und Schiler . / mit Karten abholen

LZ1: kénnen die verwendeten Mahrungsmittal und Verpa- _
Memnii:

ckungen den Abfallsigneten und Rohstoff-Befriffen zu- Gemiise- oder Linsencurry 200 / 261 / "Auf die Fragen Antworten suchen (kann schon wah-

ardnen
M - Fladenbrot R d dem Koch d
LZZ: kinnen sinen Hefeteig mithilfe des TT und der Lehrerin K::FEalata snare f rend dem Kochen angegangen werden)

korrekt kneten, aufgehen lassan und zu Fladenbrot ver-
arbeiten ODER *

LZ3: kinnen geddmpfte Gemisegerichte mit Hilfe des Lehr-
mittels selbstandig zuberaiten

/ Mize en place-Kontrolle, bevor weitaergearbeitet wer-
Pt Kochworgdnge . Labels und F'\nhEI:jdﬁ den kann.

Warschiedenfarkiga Kirtchen mit Fl;érg und Es werden die roten Linsen mit der kirzeren Koch-

Ablauf Antworten Fi F zeit verwendet [oder grine Linsan vorgekocht].

1. L&: Begriffe zuordnen APFcII:'I.jc L ! } #./ N

2. Hefeteig und Mise en place er, U. et.al. (Z008). Tipto )’g te Arbeitsverteilun

3. Kochen: Teig kann im Ofen gehen nHIEEi'I,LEh"mttEI fiir den HWungesticht S 1 : Fladenbrot I:'I!l'eigf Formen, Backen) = LZ 4

4. Abfallentsorgung ImhoftHanecke. Ch. et. al. S 2 : Zwiebel fir Curry schneiden, Salatsauce, Brot
3. Abfall: Labels und Rohstoffe Hauzwn‘tm:haf‘t acht Sch formen, Kopfsalat risten

g. Kochen, Essen

S 2 : Gemise- oder Linsencurry = LZ 5, Wasser

7. LS: Efﬂbac per ?"f 2016: W richten, Tischen
Hausaufgabe: Racharche: Labels und Entsorgungsstellen e * 2.Lektion: Wechsel der Zustdndighkeiten, damit Ziels von
511155recv allen errsicht werden kinnen
ﬂ Medlen

©® Methodische und inhaltliche Entscheidungen 4. Januar 2018



uftragsbeispiel fir Lehriibungen im HPC (LP 21)

Fach: WAH

aktikumsleitung: Claudia Schefer Studentin/Student: Astrid Muster (1) Datum Auftragserteilung:16.08.18
Nicolai Schitz (2)
2jhe | Datum Datum Zeit Lehrplanbezug: Inhaltsbezug / Prazisierungen Besondere Hinweise / Bezlge zur Klasse /
Auftrag
Lektionen Klasse Fachbereich / Kompetenzbereich / Lehrmittel
/ ngsaspekte / Kompeten
16.08.18 |15.09.18 17415 — | *WAH.4: Erndhrung und Gesundheit bensmittelverderb, Lagerung (im | Zusammensetzung:
— Zusammenhénge verstehen und thischrank)
20.09.18 |[1220 |reflektiert handeln 8 Knaben
/ Hygiene bei der Zubereitung
27.09.18 WA 4 Madchen
Die Schilerinnen und Schuler konnen | Evtl. Fettwahl (Salatsauce, Backen
25 10.18 2rb Nahrung unter Bertcksichtigung und Braten mit Sauce)

gesundheitlicher Aspekte zubereiten.

*WAH.4.4.a:

Die Schilernnnen und Schiler kénnen im
Umgang mit Nahrung die Wirkung von
Mikroorganismen bericksichtigen (z.B.
Haltbarkeit, Hygiene, Zubereitung). sygiene im

Umgang mit Mahrungsmitteln

*WAH.4.4.b:

Die Schilerinnen und Schiler konnen
Gerichte mithilfe eines Rezeptes
selbststandig zubereiten.

Kochvorgédnge, -teige:
- Braten mit 5auce
- Hefeteig

Formative Beurteilung:
- Begrindung der Fettwahl

Beamer und Visualizer vorhanden

Es gibt keinen separaten HW-Raum

Die bereits gekochten und die aktuell
geplanten Menus kénnen dem beigelegte
Mendplan entnommen werden.



2 16.08. 18 |08.11.18
15.11.18
22.11.18

29.11.1§

10.15 -

13.20

2rb

*WAH 3: Konsum gestalten

*WAH 3.2:
Die Schilerinnen und Schiler kénnen
Folgen des Konsums analysieren.

*WAH 3.2a:

Die Schilerinnen und Schiller kénnen auf
der Grundlage von Informationen (z.B.
aktuelle Studien, Fachartikel,
Zeitungsberichte) die Wirkung alltaglicher
Konsumsituationen auf die Umwelt
reflektieren (z.B. Okobilanz).; entsargung

*WAH . 4: Erndhrung und Gesundheit
- Zusammenhénge verstehen und
reflektiert handeln

*WAH.4.4.

Die Schilerinnen und Schiler kénnen
MNahrung unter Beriicksichtigung
gesundheitlicher Aspekte zubereiten.

*WAH.4.4.c:

Die Schilerinnen und Schiller kbnnen
Eigenschaften von Nahrungsmitteln bei der
Verarbeitung und Zubereitung
berlicksichtigen (z.B. Erhalt von
Geschmack, Konsistenz, Nahrwert;
Veranderung durch Temperatur, Wasser,
Fett} Mahrungsmittelgerechie Zubereitung

Nahrungsgerechte Zubereitung
Unterschied beim Dampfen, Sieden
und als Rohkost > Gesundheitliche
Aspekte

Okobilanz von Nahrungsmitteln

Abfallentsorgung

Kochvorgédnge, -teige:
- Dampfen
- Dampfen auf dem Siebeinsatz

(auch im Steamer)

- Gerahrter Teig

Formative Beurteilung:
- Abfall entsorgen

Zusammensetzung:
8 Knaben

4 Madchen

Beamer und Visualizer vorhanden

Es gibt keinen separaten HW-Raum

Die bereits gekochten und die aktuell
geplanten Menis kénnen dem beigelegten
Menaplan entnommen werden.

——————

R

—

*Es findet ein erster Kompetenzaufbau im Hinblick auf die Kompetenzerreichung statt. Die einzelnen Kompetenzstufen werden erst zu einem

{renzmtpunkt erreicht.



Auftrage

» Besprecht eure moglichen Auftrage in
Kleingruppen

« Hilfsmittel Vorlagen PHSG

« Was ist fur die Studierenden einfach
umzusetzen?

*  Wo liegen die Schwierigkeiten?

Alternierender
Unterricht ?




Schwerpunkte im HPC1 PIH®

» Organisation der praktischen Unterrichtsphasen:
- Unterrichtsablauf
- Arbeitsverteilung
- Ubersicht wahrend der praktischen Arbeit
* Interesseweckender Lektionsanfang
» Vorwissen der Schulerinnen und Schiler abholen und miteinbeziehen

» Reflexion Uber Gelerntes

35



Rolle als PL

 Im HPC1
Fachspezifisches Coaching!

 Die Praktikumsleitung ist zwei
Werktage vor Beginn der Lektion
im Besitz der Praparation mit
allen Unterlagen.

» Mentorat ohne Besuch —
Betreuung nur auf Mahara-
Plattform!

PIH®

36



Beurteilung

Beurteilung der Gesamtleistung

COHP1 [JHP2 []P1

PIH®

[ JHPC1 [JHPC2 [JP2 []P3

Jahr:
Studentin: Praktikumsleitung: Mentorfin:
Pridikat ) Pradikat
Praktikumsleitung O bestanden O nicht bestanden Mentoratsperson O bestande
Praktikumsleitung: St in: Eingesehen Mentoratsperson:
Datum: Datum: Datum:
Unterschrift. ... Unterschrifts. ... Unterschrift. ... ..

37



Aktuelles Beurtellungsformular
° PH®

CJHP1
[CJHP2

CIP1
P2

[IP3 [CJHPC1 im Fach:

BIHPC2 im Fach: Wirtschaft, Arbeit, Haushalt

Beurteilung der Gesamtleistung

Jahr:

Cphitt Clpnitn [ sek C]Real

stedentip: . Praktikumsleiteng: .~ wentorfp:
Pradikat — — Pradikat _ .

. . O bestanden O nicht bestanden O bestanden O nicht bestanden
Praktikumsleitung Mentoratsperson
Praktikumsleitung: Student/Studentin: Eingesehen Mentoratsperson:
Datum: Datum: Datum:
Unterschrift: . ... .. Unterschrift:. ... . .. ... Unterschrif i

4

\ Bemerkungen

Personale Kompetenzen

Engagement

O \eiztet keinen Einsat in den verschiesznen
Phasen im Praktigam

O ieisten gesingen Einsatz in den verschisdenen
Pnasen im Praktioum

— kEtet guizn Einsatz in alen Phasen des
Praitikums

[ ieistet vorsidiicnen Ensatz in allan Phasan
des Praktikums

Verlasslichkeit

— erdiilk diz Aufirdge nicht

— zeigt Manged in der Umsetzung der Aufirdge

— el die Aufrage gut

— satzt die Auftrige kompesznt um

ren

Sozialkompetenz — zeigt grosse Schwierigkeiten, ein pSdagogi- — zeigt einige Schaierigkzizn, ein pédagog- — gestaitet das pidagogiscne Verhdins zu den | | gestaitel das padagogisoha Verhdtnis zu dan
5chas Werhaitnis zu dan 5-5 zu gestatian schas Werhalinis zu den 5-5 zu gestalizn 5+5qut 5+5 prodessiongll

Problemldsekompetenz — zeigt schiwanvizgends Mangel in der Lisung | — 2=igt ISnged in der Lisung von Probieman — K=t Probileme und Kanficte konstruktiv — K5t Problame und Kanfiide sehr konstruktiv
von Probieman und Konfigtan und Kandikizn und mit Emgsthie

Belastharkeit — reagier bei Belastungen des Banssaltags — reagisn bel Belastungen des Bendsaltsgs be- | . kann mit den Salastungen des Berufsaliags — kann mit den Belastungen des Berufsaliags
nicht angemessen dingt angemessen umgahen sahir gut umgehen

Planungskompetenz — plant unzurzichend — plant gendgend —_ plant gut — plant umfzszend

Flexibilitit — =t won unanyarieten Situationsn Goerfarden | Et uneraartetzn Siteatianen nur bedingt ge- — kann in unerwarteizn Sitestianen kantroliert — 151 sich durch unenwartete Situationen nicht

wachsan reagisren aus der Ruhe bringen und resgiert kompeient
Reflexionsfahigkeit — kann diz sigena Ttigkeit nicht refsktizran — kann die eigens Tatigkeit nur bedingt reflektie- | kann die eigens Tatigkeit gut refisidienen — kann diz 2igena Ttigkeit s2hr gut refizidieren

Unterrichtliche Kompetenzen

1. Fachlichkeit / Vermittlung

iz und
Qualitat in:

Fachliche Kompetenz )

[ zeigt schwenwiagende fachiche Mangal

— zeigt einige fachliche Mangel

— Etfachlich weitgehend kamekt

— it fachlich souverdn

Vertzilung der Arbeiten /

—_ zeigt schwanvizgende fachiiche Mangal

| zaigt einige fachlicha Mangel

| ist f3chlich weitgehend kamekt

— Et fachlich souverdn

.

__ zaiat schwenvizaende fachiiche Manoal

__Izaiat einige fachlicha Manoel

| ist fachlich weitnehend kamekt

__ st f3chlich souveran
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Hauswirtschaft

Wirtschaft, Arbeit, Haushalt

Unterricht | Masterarbeiten

Archiv

Marz 2018
Juni 2015
Oktober 2014
April 2014
Januar 2014
Juli 2013
Juni 2013

Kategorien

Allgemein {13)
Kurse (8)
Lehrmittel {7)
Lehrplan 21 (B)

Tags

wet BEISPIElE
Ernahrung

Fachdidaktik Haushalt

Konsum Kurse
Lehrmittel

Meuerscheinung WAH
Weiterbildung

Wirtschaft

Medien

Archive for the ‘Lehrmittel’ Category
Wirtschaft entdecken

Dennerstag, Marz 25th, 2013

’ WIRTSCHAFT
ENTDECKEN

4

Wir sind Kooperationspartner der Ernst Schmidheiny Stiftung. Seit 2018 fiihren wir Kurse fiir
das Lehrmittel Wirtschaft entdecken durch.

Weitere Kurse finden im Herbst 2018 und 2019 statt. Die Kurse werden im
Weiterbildungsprogramm des Kantons St.Gallen, Amt fir Volksschule, publiziert.

Posted in Allgemein, Kurse, Lehrmittel, Lehrplan 21 | No Comments »

WAHandeln

Donnerstag, Marz 25th, 2013

aushalt | 3. Zyklus
Ordner fiir Lehrpersonen

{WAHandeln

| [ VR TR T P

Lehrmittel PIH®

* Blog WAH

http://blogs.phsqg.ch/hauswirtschaft wah/fachliches/haushalten-und-
zusammenleben-gestalten/

* Bildweiser auf Blog WAH

http://blogs.phsqg.ch/hauswirtschaft wah/fachliches/unterrichtsideen-
2/httpblogs-phsg-chhauswirtschaft wahfachlichesunterrichtsideen-

2fotorezepte/

« WAHandeln

» Wirtschaft entdecken
Marktplatz

MoneyFit: Interesse an Prasentation an PL
Tagung durch Peter Zurflih?

Agro Image, Landwirtschaft macht Schule:
http://www.agro-image.ch/cms/unterricht.html
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http://blogs.phsg.ch/hauswirtschaft_wah/fachliches/haushalten-und-zusammenleben-gestalten/
http://blogs.phsg.ch/hauswirtschaft_wah/fachliches/unterrichtsideen-2/httpblogs-phsg-chhauswirtschaft_wahfachlichesunterrichtsideen-2fotorezepte/
http://www.agro-image.ch/cms/unterricht.html

Termine PH®

» 12.11.2018 Focus-Veranstaltung, PHSG
Maja Go6tz, Medienkonsum und Korperkult

* 1.9.2018 Fachtagung «Gesellschaftliche
Veranderungen — was bedeuten sie flr den
WAH-Unterricht?», Luzern

« Totaler Netzwerkunterbruch PHSG:
18./19. August
1./2. September
—>kein Mall, Extranet, ...
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Offene Fragen PIH®
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