
Mailänderli





Weiche Butter



Ei, Zucker und Salz 

hinzufügen.
Vermischen bis die 

Masse hell ist.



Zitronenschale und 

Mehl hinzufügen



Alles mit einem Gummischaber gleichmässig 

vermischen und zu einem Teig 

zusammenfügen.

Teig 

kühlstellen!





Mehl auf der 

Unterlage und 

auf dem 

Wallholz

verteilen und 

den Teig 

gleichmässig 

auswallen.



Den Teig

vor dem

Ausstechen

mit dem

Spachtel

von der 

Unterlage

lösen.



Sparsam ausstechen und   auf ein mit Backpapier 

belegtes Blech legen.



Ausgestochene 

Mailänderli kühlstellen!



Ein Eigelb 

verquirlen und 

die 

Mailänderli

damit 

bestreichen.



180°

10-15 Min..



Fertig 

gebackene 

Mailänderli

auf einem 

Gitter 

auskühlen 

lassen.


