Mailanderla



Weissmeh|
Farine fleyr
Farina biancy
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‘ Eil, Zucker;undfsélz
““hinzufiigen.

{ Vermischen bis die

Masse hell ist.




Zitronenschale und
Mehl hinzufiugen




Alles mit einem Gummischaber gleichmassig
vermischen und zu einem Teig
zusammenfigen.







Mehl auf der
Unterlage und
auf dem
Wallholz
verteilen und

den Teig
gleichmassiqg
auswallen.




Den Teilg
vor dem
Ausstechen
mit dem

Spachtel
von der
Unterlage
losen.




auf ein mit Backpapier
belegtes Blech legen.
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Ein Eigelb \
verquirlen;Undf
die
Mailinderl
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10-15 Min.




Fertig
gebackene
Mailanderli

auf einem

Gitter
auskuhlen

lassen.




